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Dove nascono grandi vini della Maremma Toscana DOC, un’oasi di pace sostenibile che esprime le
diverse anime di questo territorio tutto da scoprire: terra, cielo e mare ma anche cultura vitivinicola.
Tra le coste del Mediterraneo e le Colline Metallifere nella Toscana Meridionale, in una terra assolata,
custodita da butteri, che si tuffa nel blu del mare tra il verde dei vigneti e I'oro del grano sorge Rocca
di Montemassi: una rigogliosa e verdeggiante tenuta estesa su oltre 100 ettari che produce rossi
biologici particolarmente apprezzati dai winelovers di tutto il mondo.

La tenuta & un chiaro esempio di un'azienda agricola toscana: alla produzione di vino si affiancano la
coltivazione di antiche varieta di cereali, la cura di un orto sperimentale e di un piccolo frutteto e
I'allevamento della prestigiosa vacca maremmana, oltre che del maiale di cinta senese. Il sistema
promosso da Rocca di Montemassi si ispira al concetto di permacultura, puntando alla progettazione,
la conservazione consapevole ed etica di un ecosistema produttivo che abbia la diversita, la stabilita e
la flessibilita degli ecosistemi naturali.

A Rocca di Montemassi € all'insegna della sostenibilita anche I'offerta turistica di esperienze da vivere
all'interno della Tenuta: dalla passeggiata all'interno dell’area agricola, al Museo della Civilta Rurale
fino alla degustazione della DOC Maremma e le altre selezioni della Tenuta, magari approfittando del
giardino da cui si pud godere un magico tramonto assaporando vini e specialita gastronomiche locali.
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CLASSIFICAZIONE VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Maremma Toscana DOC Questo vino e frutto di un assemblaggio a base
di Sangiovese e vitigni internazionali. Il mosto,

ZONA DI PRODUZIONE ricavato da uve raccolte a piena maturazione.

Comune di Roccastrada, Fermentazione e macerazione si svolgono in

Maremma Toscana tini di acciaio Inox alla temperatura controllata

di 26° C per 2-3 settimane. Segue la

UVE fermentazione malolattica dopodiché, il vino &

Maggioranza di Sangiovese con
una piccola parte di vitigni
internazionali

posto a maturare in botti di rovere da 60 HI e
tonneaux da 500I per circa 12 mesi. Segue
affinamento in bottiglia di almeno 6 mesi.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE: rosso rubino intenso con sfumature

violacee.

PROFUMO: intenso e ampio, si esprime con
GRADAZIONE ALCOLICA piacevoli sentori di viola mammola, ciliegia e
13.5% vol. piccoli frutti di bosco.

SAPORE: di buona struttura ma piacevolmente

fresco e con finale morbido e persistente.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
Va servito intorno ai 16°- 18° C.

FORMATI DISPONIBILI

750 ml - 1500 m ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Vino armonico che ben si accompagna ai
salumi della tradizione toscana, primi saporiti,
carni rosse grigliate e pecorini di media
stagionatura.
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In virtu dell' impegno in ambito ambientale, sociale ed economico, il Bilancio di
Sostenibilita pubblicato annualmente dalla tenuta e certificato da EQUALITAS: un ente
italiano fondato nel 2015 che promuove la sostenibilita nel settore agroalimentare, e
vitivinicolo in particolare, attraverso una visione sistemica capace di unire le istanze delle
imprese, della societa e del mercato. L'obiettivo principale & quello di definire, strutturare
e condividere un approccio unico e condiviso alla sostenibilita fondato sui suoi tre pilastri
fondamentali. Grazie alle proprie risorse tecniche, culturali, scientifiche e politiche,
EQUALITAS intende raccogliere le migliori iniziative di best practice consolidate ed
innovative, per affermare un modello italiano di qualita sostenibile a livello mondiale.

Da Giugno 2021, la tenuta ha completato il percorso di conversione biologica sulle
attivita produttive e conseguito la relativa certificazione sui prodotti.

Il Consorzio Tutela Vini della Maremma Toscana € una realta associativa nata con
I'obiettivo di tutelare e promuovere il territorio, esaltandone la diversita, non solo
enologica, ma anche agricola, sostenibile, storica e culturale.




