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ROCCA DI
MONTEMASSI

MAREMMA TOSCANA

Olio Extra Vergine di Oliva

ZONA DI PRODUZIONE OLIVETO

Pian del Bichi Roccastrada Si estende sulle dolci colline dell'alta

Maremma. L'esposizione a sud ovest
OLIVE garantisce una buona circolazione delle

Frantoio, Moraiolo e LeccinO  prezze  pomeridiane ed  un'ottima
ricezione della luce solare.
RACCOLTA
Manuale NOTE DI DEGUSTAZIONE
COLORE: netta tendenza al verde. Molto
ESTRAZIONE limpido.
A freddo entro 12
ore dalla raccolta PROFUMO: profumo intenso, fruttato
con note erbacee di carciofo
ACIDITA SAPORE: molto fruttato, piuttosto piccante
0,20% subito dopo la frangitura, si arrotonda col
passare dei mesi pur mantenendo un vivace
FORMATI DISPONIBILI sentore vegetale.
500 ml
ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Ottimo per pinzimonio ed insalate risulta
perfetto per esaltare i piatti della
tradizione maremmana.
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